Porto blanc Offley

Read More
SKU: usgp002
Price: 13,00€ TTC

Categories: Vins, Vins spéciaux

Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool & des mineurs
de moins de 18 ans est interdite. En accédant a nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus. Porto blanc
"W" offley Vinification: Produit par la méthode traditionnelle du vin de Porto avec I'addition de cognac. Le
vieillissement en fOts de chéne. Les vins sélectionnés ont habituellement entre 3 et 5 ans. Le dernier lot est
filtré et stabilisé a froid avant I'embouteillage. Cépages: Malvasia Fina, Codega, Viosinho, Gouveio
Dégustation: Couleur jaune paille. Aréme intense dominé par floral, d'abricot, de péche et de notes
d'amandes. Il a un équilibre en douceur entre I'acidité et de douceur avec une finale persistante.
Suggestions: La bouteille ne devrait pas étre maintenue debout, a l'abri de la lumiere a une température
constante de 16°C-18°C. Elle est préte a consommer et n'a pas besoin de décantation.
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