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Adega de Broba Licoroso
Read More

SKU:
Price: 12,00€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins Blancs, Vins spéciaux

Product Description

Liqueur de vin de l'Alentejo. Un vin élaboré exclusivement à partir du cépage Roupeiro, le cépage le plus
important de l'Alentejo. D'apparence limpide, de couleur ambrée à topaze, c'est le choix idéal pour servir à
l'apéritif ou au dessert. Couleur : Ambré Saveur et Arôme: Intense, élégant et fruité, notes de noix et fruits blancs.
Saveur douce, veloutée et généreuse. Avec un arrière-goût persistant très agréable de confiture et de gelée.
Accompagnement : Entrées / Desserts - apéritifs et/ou digestif.

Moscatel Palmela Setubal 10
ans
Read More

SKU:
Price: 20,00€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins spéciaux

https://www.azulejos.eu/?product=adega-de-broba-licoroso
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-blancs
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-speciaux
https://www.azulejos.eu/?product=moscatel-palmela-setubal-10-ans
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-speciaux
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Product Description

Appellation d'origine Moscatel de Setubal. Cépage : Muscat d'alexandrie Vinification : Fermentation des grappes
de muscat interrompue par l'adjonction d'eau de vie de vin, puis une macération pelliculaire de 5 mois. Elevage en
fûts de chêne avec ajout de Moscatel âgé dont le plus jeune a 10 ans. Dégustation: Servir frais pour l'apéritif et à
température ambiante pour le digestif. Idéal avec les desserts et chocolats. Belle robe ambrée avec reflets dorés,
arômes de miel, de fruits secs, figue, noix avec de la fraicheur et une belle finale. A consommer de suite, mais se
conserve parfaitement plusieurs années.

Fonseca Porto Blanc
Read More

SKU:
Price: 22,00€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins spéciaux

Product Description

Fonseca White Port est un assemblage de vins issus de raisins blancs principalement cultivés dans les hauts
versants de la vallée du Douro. Les vins individuels sont élevés en fûts de chêne pendant environ trois ans, où ils
acquièrent douceur et caractère. Ils sont mélangés pour produire un riche porto blanc dans le style traditionnel
lisse et corsé. Cépages: Arinto, Boal, Côdega de Larinho, Esgana Cão, Folgasão, Gouveio, Viosinho, Rabigato
Dégustation: Nez riche et parfumé avec des arômes de fruits mûrs et des notes de miel et de chêne. Bouche
corsée, longue saveur en finale. Dégustation: Le Fonseca White est prêt à boire et n'a pas besoin d'être décanté.
Il peut être servi à la température ambiante ou légèrement plus frais. Il est traditionnellement servi à l'apéritif. Il
peut également être bu - versé sur un verre glacé, complété avec du tonique et une feuille de menthe fraîche.
Accompagné d'amandes ou d'olives salées, c'est un excellent apéritif.

https://www.azulejos.eu/?product=fonseca-porto-blanc
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-speciaux
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Fonseca Bin 27 Porto
Read More

SKU:
Price: 25,00€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins spéciaux

Product Description

Le Fonseca Bin 27 est un "blend", il est mélangé à partir de portos sélectionnés sélectionnés pour leur bouche
lisse, ronde et corsée et pour leur caractère de fruit fin et intense. Certains de ces vins sont issus des domaines
propres à Fonseca et d'autres à partir de raisins fournis par des agriculteurs indépendants avec lesquels
l'entreprise entretient des relations étroites. Les vins sont élevés en fûts de chêne afin de leur donner finesse et
complexité tout en conservant leur caractère fruité intense et vibrant. Bin 27 partage l'héritage et le style des
grands portos vintage Fonseca, ainsi que leur profondeur et leur caractère. Couleur rubis jeune et profond. Nez
intense et fruité, riche en arômes de mûre, de cassis, de cerise et de prune mêlés à des notes d'épices. La bouche
est ample et ronde, avec une texture lisse et veloutée équilibrée par des tanins fermes en bouche. Les saveurs
juteuses de fruits noirs persistent dans la riche finale luxuriante. Les riches arômes de fruits noirs de Bin 27
conviennent parfaitement aux plats de chocolat et de fruits rouges. Le Bin 27 est également excellent après un
repas avec du chocolat amer à haute teneur en cacao ou une assiette de brownies au chocolat ou de truffes.
Comme tous les Portos rouges jeunes, le Bin 27 convient parfaitement aux fromages à pâte molle et peut être servi
seul à la fin du repas ou dans toute autre occasion décontractée dans un verre à vin aux proportions généreuses.  

Amarguinha amandes amères
nature ou citron
Read More

SKU:
Price: 24,00€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins spéciaux

Product Description

La liqueur Amarguinha est l'une des liqueurs les plus traditionnelles du Portugal. Obtenu à partir d’une ancienne
recette de liqueur d’amande amère, il est élaboré selon des procédés originaux et traditionnels. Couleur caramel
clair. Des notes intenses d'amandes (et de citron pour la variété au citron) exhalent avec une grande complexité.
Goût doux, excellent digestif. Il doit être stocké verticalement, dans un endroit sec, à une température constante
comprise entre 10 et 20º et à l’abri de la lumière directe. Excellent comme digestif, à servir frais.

https://www.azulejos.eu/?product=fonseca-bin-27-porto
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-speciaux
https://www.azulejos.eu/?product=amarguinha-amandes-ameres
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-speciaux
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Vinho verde Terras de
Felgueiras Escolha
Read More

SKU:
Price: 4,00€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins Blancs, Vins spéciaux

Product Description

Vinho Verde DOC. Cépages : Loureiro, Arinto, Trajadura et Azal. Corps citrine, aspect limpide, en bouche jeune et
fruité. Légèrement sucré. Servir à une température de 8°C.

Vinho Verde Terras de
Felgueiras Loureiro
Read More

SKU:
Price: 4,50€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins Blancs, Vins spéciaux

Product Description

Vinho verde DOC. Cépage : Loureiro. Couleur : Agrume, clair avec des reflets verdâtres Arôme : Équilibré et
persistant avec des notes de fruits tropicaux. Goût : Frais, légèrement acidulé, avec des notes de citron. A
consommer à une température de 8°C.  

https://www.azulejos.eu/?product=vinho-verde-terras-de-felgueiras-escolha
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-blancs
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-speciaux
https://www.azulejos.eu/?product=vinho-verde-terras-de-felgueiras-loureiro
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-blancs
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-speciaux
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Coffret 6 portos dégustation
Tres Velhotes
Read More

SKU:
Price: 22,00€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins spéciaux

Product Description

Coffret cadeau et/ou dégustation Tres Velhotes : 6 mignonettes de 50 ml : . Porto White . Porto Lagrima White .
Porto Ruby . Porto Tawny . Porto Special Reserve . Porto 10 ans Tawny

Spritz Luxardo
Read More

SKU:
Price: 22,90€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins spéciaux

Product Description

Cocktail emblématique de l'Italie. Pour un Spritz parfait, verser dans un verre à cocktails 1/3 de Spritz Aperitivo
Luxardo, 1/3 de Prosecco et 1/3 d'eau pétillante. Garnir avec une tranche d'orange.

https://www.azulejos.eu/?product=coffret-6-portos-degustation-tres-velhotes
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-speciaux
https://www.azulejos.eu/?product=spritz-luxardo
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-speciaux
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Limoncello
Read More

SKU:
Price: 19,90€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins spéciaux

Product Description

Le limoncello est une liqueur aromatisée confectionnée avec les fameux citrons de la côte amalfitaine.
En Campanie, dans le sud de l’Italie, une fin de repas sans cette célèbre liqueur couleur jaune est inconcevable. A
ce titre elle est comparable à la grappa ou au Calvados que l’on boit en France. Comme ses homologues, cette
liqueur de citron favorise la digestion. Le Limoncello Piemme est infusé avec des citrons non traités de
sorrente I.G.P. Idéal pour le digestif ou à utiliser en pâtisserie. A boire très frais.

Bellini Cipriani 75 cl
Read More

SKU:
Price: 17,50€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins spéciaux

Product Description

Le Bellini a été créé au Harry's Bar de Venise et est devenu la boisson emblématique de  l’endroit
Mélange de nectar de pêches blanches et de Prosecco de qualité, le cocktail a été conçu en 
1948, et doit son nom au peintre vénitien Giovanni Bellini Très délicat, ce cocktail de dames, parfait pour
rafraîchir les fins d'après‐midi estivales,  repose en effet sur des ingrédients simples,
mais la qualité optimale de ceux‐ci est  indispensable à sa réussite

https://www.azulejos.eu/?product=limoncello
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-speciaux
https://www.azulejos.eu/?product=bellini-cipriani-75-cl
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-speciaux
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Afin de mélanger parfaitement le Prosecco et la pulpe de pêche, il faut doucement retourner 
la bouteille une fois avant de servir

Moscatel de Setubal Alambre
Read More

SKU:
Price: 11,00€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins spéciaux

Product Description

Appellation d'oringine DOC Moscatel de Setubal. Vinification: Ce Moscatel de Setúbal spécial a été manipulé
avec un soin extrême lors de sa production; les meilleurs lots ont été sélectionnés pour donner un vin d'une
couleur plus profonde, d'une complexité et d'un volume élevés en bouche, tout en gardant son élégance et sa
douceur qui sont l'essence même de ce produit. Setúbal Moscatel est un vin de dessert produit au Portugal dans la
péninsule de Setubal, au sud de Lisbonne, qui a été reconnu DOC en 1907. Les vignes sont principalement
plantées dans des sols calcaires et sablonneux. Le type de climat est méditerranéen. Comme ailleurs, le
microclimat a une grande influence. Ici, il crée souvent une humidité nocturne et un point de rosée provenant du
bassin du Tage à la fin de la maturation des raisins. Cette humidité joue un rôle important, en termes de teneur en
humidité, puisqu'il pleut rarement en été. VINIFICATION La fermentation s'arrête avec l'ajout de cognac. il a un
contact cutané de 5 mois. VIEILLISSEMENT En chêne usagé. Aucun vieillissement en bouteille n'est nécessaire en
raison de son stade oxydant.   Cépages: Moscatel de Setúbal, Arinto, Malvasia, Boais Notes de dégustation:
Couleur Or. Arôme d'Orange, Abricot, Caramel. Bouche très fruitée, bonne acidité des fruits. Finale très longue.
Service: À l'apéritif, servir à une température de 10ºC; comme dessert, servir à 16ºC. Suggestion de
dégustation: Bon à l'apéritif ou avec un dessert.

https://www.azulejos.eu/?product=moscatel-de-setubal-alambre
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-speciaux

