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Faisao Rosé
Read More

SKU:
Price: 4,00€ TTC 
Stock: outofstock

Categories: Vins, Vins spéciaux

Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
Vinification: Egrappage total, pressurage pneumatique et fermentation alcoolique à 16 ° C. Dégustation: Clair.
Robe rosée brillante. Arôme de fruits rouges. Saveur fruitée, avec une finale fraîche et douce. Servir à 8-10 ° C.
Suggestions: Excellent comme apéritif ou pour accompagner des poissons grillés, des viandes blanches, des
fruits de mer, des pâtes et des pizza

D. Joao blanc 75 cl
Read More

SKU: usgv0019
Price: 11,00€ TTC 
Stock: outofstock

Categories: Vins, Vins Blancs

Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
Teneur en alcool 13°
CLASSIFICATION: Région de Lisbonne • Réserve
RÉCOLTE: 2018
TYPE: Blanc
CLIMAT:  Tempéré Méditerranéen sous influence de l’Atlantique.
CÉPAGES: Fernão Pires, Chardonnay et Arinto.
ŒNOLOGUE: José Neiva Correia
VINIFICATION: Le moût est refroidi à 15°C et est filtré sous vide avec de la perlite. La fermentation se fait avec
des levures sèches actives, la température étant contrôlée entre 16ºC et 18ºC. Élevé en fût de chêne américain.
DÉGUSTATION: Complexe avec les arômes de fruit frais issus du Fernão Pires et de fruits mûrs du Chardonnay.
En bouche, une belle structure équilibrée, avec l'élégance issue du séjour en fûts de chêne. Fin de bouche longue
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et intense.
SUGGESTION : Poisson, viandes blanches grillées, fromages légers. Idéalement servi entre 10º et 12ºC.

Porto Pink Offley rosé
Read More

SKU: usgp005
Price: 13,00€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins spéciaux

Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
  Vinification: Il est créé selon la méthode de vinification traditionnelle utilisée pour les vins rosés. Les raisins
rouges, récoltés à la main, ont été égrappés, écrasés et pressés immédiatement pour éviter un contact prolongé
avec les peaux où se concentre la couleur, ce qui donne naissance à un jus de couleur rose. Une légère
décantation s'ensuit pour séparer les plus grosses particules et clarifier le moût avant qu'il ne subisse une
fermentation à froid. Comme dans tout autre vin de Porto, la fermentation est arrêtée par l'ajout d'alcool de vin
distillé ou de brandy, ce qui donne un vin fortifié. Le vin reste dans les entrepôts du Douro pour l'hiver, puis est
transféré dans les caves de VNGaia, où il évolue dans des cuves en acier inoxydable afin de conserver sa fraîcheur
initiale et d'éviter une oxydation intense. Surveillé et goûté avec soin, le vin évolue jusqu'à son point de
maturation idéal. Le vin final est stabilisé à froid avant la mise en bouteille. Cépages: Touriga Franca,Touriga
Nacional,Tinta Barroca Dégustation: Il a une teinte rose pâle, avec des nuances de violet, et un beau bouquet de
fruits tropicaux et de bois exotiques. La bouche est assez équilibrée et fraîche, avec une saveur de fruits tropicaux
et une finale longue et élégante. La bouteille doit être maintenue debout, à l'abri de la lumière et de l'humidité, à
une température constante de 16 ° C à 18 ° C. Il est prêt à boire et ne nécessite pas de décantation. Servir frais
entre 4ºC et 6ºC. Suggestions: Ce port est un excellent apéritif. Servir sur glace ou déguster en cocktail avec de
l'eau tonique, de la glace et du citron dans un long verre.

Casal mendes vinho verde
Read More

SKU:
Price: 5,50€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins spéciaux
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Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
Appellation d'origine Vinho Verde DOC
Casal Mendes Branco (Azal Branco, Loureiro, Pedernã et Trajadura)
DEGUSTATION :

Oeil : Jaune pâle, avec des reflets vert clair.
Nez : Très fruité ; notes douces de fruits tropicaux.
Bouche : Acidulé et excellente fraîcheur ; fruité et sec ; finale légèrement sucrée.

CÉPAGES : Azal Branco, Loureiro, Pedernã, Trajadura. SUGGESTIONS : Apéritifs, salades, crèmes de légumes,
viandes blanches, risottos, fruits de mer, poissons, amandes. TEMPÉRATURE DE SERVICE : 8-10 ºC DEGRÉ
D'ALCOOL : 10%

Castelo de Borba reserva rouge
Read More

SKU:
Price: 9,50€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins Rouges

Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
Appellation d'origine contrôlée Alentejo DOC, création de Oscar Gato. Assemblage de 4 cépages : - Aragonez -
Alicante Bouschet - Touriga Nacional - Cabernet Sauvignon Couleur rouge grenat assez profonde. Au nez, très
fruité, montrant des notes de confiture et d'épices. Saveur douce, avec du volume, des notes de fruits noirs très
mûrs et tanins robustes, avec une longue persistance fruitée. Elevé 12 mois en fûts de chêne et 6 mois en cave
avant la mise en commercialisation. Idéal en accompagnement de plats de viandes et de fromages à pate dure.
Teneur en sulfites basse de moins de 120 mg. A consommer de suite ou conserver jusque 6 ans.

https://www.azulejos.eu/?product=castelo-de-borba-reserva-rouge
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-rouges
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Madère 3 ans Sec
Read More

SKU:
Price: 19,50€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins spéciaux

Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
Vin d'appellation d'origine Madère, sec. Ce vin spécial a passé 3 ans en futs de chêne avant la mise en bouteilles.

Madère demi doux
Read More

SKU:
Price: 19,50€ TTC 
Stock: outofstock

Categories: Vins, Vins spéciaux

Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
  Vin d'appellation d'origine Madère, demi doux. Ce vin spécial a passé 3 ans en futs de chêne avant la mise en
bouteilles.

https://www.azulejos.eu/?product=madere-3-ans-sec
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-speciaux
https://www.azulejos.eu/?product=madere-demi-doux
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
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Casal mendes rosé
Read More

SKU:
Price: 5,50€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins Rosés

Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
Vinification: Fermentation à froid dans des cuves en acier inoxydable pendant 7 jours.
Cépages: Baga
Dégustation: Couleur rose pâle. Arôme intense, fruité avec des nuances d'ananas et de banane. Bonne acidité, ce
qui lui donne une grande fraîcheur et un bon équilibre.
La température de consommation idéale se situe entre 6 ° C et 7 ° C
Suggestions: Idéal avec du poisson, des fruits de mer ou tout simplement à l'apéritif.

Quinta De Camarate blanc doux
Read More

SKU: usgv0027
Price: 9,30€ TTC 
Stock: outofstock

Categories: Vins, Vins spéciaux

Product Description

Vin blanc doux Pénisule de Setubal. Cépages : Alvarinho et Loureiro. Un vin blanc avec une couleur jaune citron.
Au nez, des notes de citron vert, de pomme et de pêche. Goût fruité, finale très douce, léger et élégant. A servir à
10°C.  

https://www.azulejos.eu/?product=casal-mendes-rose
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=rose
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Quintas Borba blanc
Read More

SKU:
Price: 6,50€ TTC 
Stock: outofstock

Categories: Vins, Vins Blancs

Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
Vin d'appellation d'origine ALENTEJO DOC. Vinification: Dans le vignoble, les raisins ne sont produits que dans
des vignobles établis sur les propriétés des membres, dans la sous-région de Borba. Ceux-ci sont inspectés et
certifiés dans le cadre d'un système de production intégré avant d'être approuvés pour le plan de durabilité des
vins de l'Alentejo. Les raisins sont récoltés à la main le matin lorsque la température est plus fraîche. Cela
améliore le contrôle de la qualité du moût et ensuite de la fermentation du vin. Dans la cave, une fois les raisins
égrappés et broyés, le moût est mis à rude épreuve et pressé doucement pour préserver la qualité et les
caractéristiques du moût. Le moût clarifie pendant 18 à 24 heures puis fermente à une température comprise
entre 16 et 18 ° C pendant 14 jours. Le vin est brassé pendant 3 mois sur les lies fines (bâtonnage) et est stabilisé
par des processus physiques les mois suivants, en hiver. Cépages: Roupeiro, Arinto et Verdelho Dégustation:
Couleur d'agrumes. Il a un arôme intense et jeune d'agrumes et de fruits tropicaux. Le goût est très vif, avec une
onctuosité et une structure dans lesquelles persistent la minéralité et les fruits tropicaux. Meilleur servi à 8-10ºC.
Suggestions: Bon avec les fruits de mer, le poisson frais grillé, les viandes blanches et à l'apéritif.

JMF blanc 75 cl
Read More

SKU: usgv0020
Price: 4,60€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins Blancs

Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des mineurs de
moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus. D'une robe claire, ce
vin blanc se marie à la perfection avec les fruits de mer et les poissons, ses arômes de fruits exotiques et
d'agrumes sauront vous surprendre.

https://www.azulejos.eu/?product=quintas-borba-blanc
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Quatro ventos superior
Read More

SKU:
Price: 9,50€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins Rouges

Product Description

Vin AOC Douro. Vinification: Élevage de 12 mois en fûts de chêne français. Cépages: Tinta Roriz, Touriga
Nacional, Touriga Franca Dégustation: Couleur rouge fermée. Fruits noirs mûrs et notes fumées timides. Il
révèle des notes de confiture qui montrent une maturation parfaite des raisins. Tanins très mûrs et bien mélangés
à l'acidité qui en fait un vin plein de caractère. Servir entre 16ºC et 18ºC. Idéal avec des plats de gibier.

https://www.azulejos.eu/?product=quatro-ventes-sup
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-rouges

