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Montes Claros colheita blanc
Read More

SKU:
Price: 6,00€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins Blancs

Product Description

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d’alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
Appellation d'origine contrôlée Alentejo DOC, création Oscar Gato.
Vinification: Après une première sélection des meilleurs vignobles, certifiés pour la production de vins AOC, la
maturation des raisins a été rigoureusement contrôlée jusqu'à la sélection finale des meilleurs au cours des
vendanges. Dans l'Adega, ils ont été immédiatement écrasés. Après une macération de 12 heures (contact avec la
peau) du moût, la fermentation alcoolique a eu lieu dans des cuves en acier inoxydable à une température
contrôlée de 18 ° C.  Afin de garder toutes les saveurs fruitées et jeunes, le vin a été mis en bouteille sous une
protection anti-oxydante élevée.
Cépages: Antão Vaz, Arinto, Roupeiro, Alvarinho
Dégustation: Arôme intense et citronné évoquant les fruits tropicaux et les fruits secs. En bouche, il est bien
équilibré, avec une vraie sensation de jeunesse et de fraîcheur, une saveur de fruits mûrs dans une longue et très
belle finale.
Conseils de stocker et servir: Peut être servi jeune, ou conservé jusqu'à 3 ans. A servir frais 10-12ºC.
Association: Excellent à l'apéritif ou en accompagnement de salades, pizzas, crustacés ou viandes blanches
grillées.
Taux de sulfites inférieur à 140 mg.
 

Aldeia Saloia blanc 75 cl
Read More

SKU: usgv0030
Price: 3,50€ TTC 
Stock: outofstock

Categories: Vins, Vins Blancs

https://www.azulejos.eu/?product=montes-claros-colheita-blanc
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-blancs
https://www.azulejos.eu/?product=aldeia-saloia-blanc-75-cl
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-blancs
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Product Description

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d’alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
Vin blanc avec une teneur en alcool de 12,5%.
 
CLASSIFICATION: Vin de table
Pays: Portugal
RÉCOLTE: 2017
TYPE: Blanc
CLIMAT: Tempéré Méditerranéen sous influence de l’Atlantique.
CÉPAGES: Fernão Pires, Malvasia, Seara Nova et Arinto
ŒNOLOGUE: José Neiva Correia
VINIFICATION: Sous contrôle de température avec une filtration à la perlite, la fermentation est maintenue à
16/18°C.
DÉGUSTATION: Ce vin est surprenant par sa douceur, il contient peu de sulfites (120 mg/l)
SUGGESTION DE DÉGUSTATION : Accompagne parfaitement les viandes blanches, les plats de pâtes, et la
plupart des fromages.
A servir à une température de 7 à 8°C.

JP Azeitao blanc
Read More

SKU:
Price: 5,00€ TTC 
Stock: outofstock

Categories: Vins, Vins Blancs

Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
Vin région de Lisbonne IGP.
Cépages: 55% Fernão Pires, 45% Moscatel de Setúbal
Région: Portugal, Setubal
Type: vin blanc sec, frais et fruité.
Visuel : couleur citron très pâle
Nez : arôme très floral et fruité, avec des notes de fleur d'oranger et d'ananas et d'agrumes
Bouche : Bonne acidité et structure élégante, produisant une finale longue et fraîche.
Le domaine: L'activité viticole du domaine remonte à 1922, sous le nom de João Pires & Filhos.
Actuellement, Bacalhôa Vinhos de Portugal est l'une des entreprises vinicoles les plus importantes et les plus
innovantes du Portugal, présente dans 7 régions viticoles portugaises, avec un total de 1200ha de vignes.

https://www.azulejos.eu/?product=jp-azeitao-blanc
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-blancs
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Castelo de Borba blanc
Read More

SKU:
Price: 5,00€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins Blancs

Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
Appellation d'origine contrôlée Alentejo DOC. Issu d'un mono cépage Antao Vaz. En visuel une belle couleur de
citron mûr. Au nez, arômes de fruits tropicaux et note florale légèrement épicée. En bouche, saveur
rafraîchissante grâce à l'acidité et à la persistance des fruits, surtout d'agrumes mûres. Il convient très bien en
accompagnement de pâtes, fruits de mer, poissons et entrées variées. A boire immédiatement ou à garder jusque 3
ans. Le taux de sulfites est assez bas avec moins de 140 mg.

Castelo de Borba reserva blanc
DOC
Read More

SKU:
Price: 9,50€ TTC 
Stock: outofstock

Categories: Vins, Vins Blancs

Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
Appellation d'origine contrôlée Alentejo DOC. Création Oscar Gato. Elevé en fûts de chêne pendant 4 mois. Vin
issu de l'assemblage de 4 cépages : ANTÃO VAZ, ARINTO, ROUPEIRO, VIOGNIER. Robe verdâtre à dorée. Au nez,
arôme intense et fruité, avec un caractère élégant et des notes de fruits tropicaux, légèrement vanillé. Vin bien
structuré, harmonieux et équilibré à la saveur rafraîchissante. Persistance des agrumes et des fruits tropicaux
dans la longue finale. A déguster idéalement avec des plats de poisson, fruits de mer et viandes grillées. A
consommer immédiatement ou conserver jusque 4 ans. Teneur en sulfites inférieure à 160 mg.      

https://www.azulejos.eu/?product=castelo-de-borba-blanc
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-blancs
https://www.azulejos.eu/?product=castelo-de-borba-reserva-blanc
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-blancs
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Adega de Borba premium blanc
Read More

SKU:
Price: 9,00€ TTC 
Stock: outofstock

Categories: Vins, Vins Blancs

Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
Vin d'appellation d'origine contrôlée Alentejo DOC. Création d'Oscar Gato. Assemblage de 4 cépages : - Arinto -
AntãoVaz - Verdelho - Alvarinho Les raisins sont récoltés le matin afin de permettre une bonne température des
grappes à l'arrivée au pressoir. La macération est effectuée sous température contrôlée de 18°c sur 14 jours et la
mise en bouteille s'effectue après l'hiver. Couleur citrine, il développe une saveur très fraîche et onctueuse, avec
une harmonie entre l'acidité de la pomme verte, la minéralité et les fruits tropicaux. Son taux de sulfites pour un
vin blanc est modéré à moins de 140 mg. Il est idéal avec les salades, fruits de mer, poissons et en apéritif. Il peut
se conserver en cave jusque 4 ans.  

Alianca bairrada reserva blanc
Read More

SKU:
Price: 5,50€ TTC 
Stock: outofstock

Categories: Vins, Vins Blancs

Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
Vin d'appellation d'origine Bairrada DOC. Vinification: Ce vin est élaboré à partir de raisins des variétés Maria
Gomes, Bical et Arinto, des variétés blanches principalement situées dans la région de Bairrada. Pendant la
vinification, on procède à une macération de la peau pendant 12 heures, suivie d'une fermentation alcoolique à 16
° C, en tirant parti du moût le plus pur. Vieillissement traditionnel en cuve inox.   Cépages: Maria Gomes, Bical et
Arinto Dégustation: Couleur jaune pâle avec des reflets verdâtres. Arôme fruité avec des nuances de fruits
tropicaux et notes herbacées. En bouche, il est frais, intense et complexe. Servir à 10-12ºC. Suggestions: Idéal
pour les crustacés, les viandes blanches, les salades légères, les pâtes et les noix.

https://www.azulejos.eu/?product=adega-de-borba-premium-blanc
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-blancs
https://www.azulejos.eu/?product=alianca-bairrada-reserva-blanc
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-blancs
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DSF verdelho blanc 75 cl
Read More

SKU: usgv0018
Price: 11,20€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins Blancs

Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
 
Vin Blanc avec une teneur en alcool de 13°.
CLASSIFICATION: Vin de la Péninsule de Setubal
PAYS: Portugal
RÉCOLTE: 2018
TYPE: Blanc
CLIMAT: Tempéré Méditerranéen sous influence de l’Atlantique.
CÉPAGES: Verdelho 100%
ŒNOLOGUE: Domino Soares Franco
VINIFICATION Terroir limono argileux, macération en cuves inox à 16°C constants.
DÉGUSTATION:
Notes de pollens de fleurs, banane, poire et bonbon anglais. Il procure une fin en bouche modérée et une acidité
équilibrée. A déguster sans attendre.
SUGGESTION de DÉGUSTATION: Idéal en apéritif plus qu'en accompagnement de plats. La puissance de ses
arômes le réserve aux plats les plus puissants.
Dégustation idéale de 10 à 11ºC.

Serras Azeitao blanc
Read More

SKU:
Price: 6,00€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins Blancs

https://www.azulejos.eu/?product=dsf-verdelho-blanc-75-cl
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-blancs
https://www.azulejos.eu/?product=serras-azeitao-blanc
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-blancs
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Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
Vin IGP de la péninsule de Setubal.
Vinification: Les raisins ont été fermentés séparément et à basse température afin de préserver leurs arômes
primaires. Cela donne un style de vin nouveau, frais et très fruité. Pas de vieillissement en fûts.
Cépages: Fernão Pires, Verdelho et Arinto
Dégustation: Une couleur citrique claire, avec des notes florales de fleur d’oranger et des fruits jaunes tels que
les fruits citriques, les ananas et les pêches; en bouche, les arômes de fruits sont vraiment mis en valeur. Il est
frais, minéral très complet et impliqué, ce qui lui offre une finale longue et persistante.
Température de service à 10-12 ° C.
Suggestions: Soupes, plats de poisson ainsi que certains plats de viande légers ou encore plus épicés, en raison
de leur corps et de leur complexité aromatique.

Quinta do Carmo Alentejano
Read More

SKU:
Price: 12,50€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins Blancs

Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
Vin Régional IGP Alentejano.
Vinification: Les raisins sont vinifiés séparément dans de petites cuves en acier inoxydable.
Cépages: Roupeiro, Arinto et Antão Vaz
Dégustation: De couleur jaune paille très élégant, il présente une bonne acidité naturelle qui lui confère une
vivacité et une fraîcheur uniques. Frais et avec une bonne longueur.
Température de service à 10-12 ° C
Suggestions: Plats de poisson, apéritif.

https://www.azulejos.eu/?product=quinta-do-carmo
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-blancs
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Alem Do Rio blanc 75 cl
Read More

SKU: usgv0023
Price: 4,00€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins Blancs, Vins spéciaux

Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.
Vin blanc avec une teneur en alcool de 9,5%
CLASSIFICATION: Région de Lisbonne
RÉCOLTE: 2018
TYPE: Blanc léger
SO2 TOTAL: 118 mg/L
CLIMAT:  Tempéré Méditerranéen sous influence de l’Atlantique.
CÉPAGES: Malvasia, Seara Nova, Arinto et Fernão Pires
ŒNOLOGUES: José Neiva Correia et Lisete Lucas
VINIFICATION: Le moût est refroidi à 15°C et est filtré sous vide avec de la perlite.
La fermentation se fait avec des levures sèches actives, la température étant contrôlée entre 16ºC et 18ºC. 
DÉGUSTATION:
Vin d'une belle couleur claire, avec des arômes de fruits exotiques. Très équilibré en bouche, avec une légère
acidité qui lui apporte une grande fraîcheur.
SUGGESTION : Idéal en accompagnement de poissons grillés et fruits de mer. Température idéale autour de 6 à
8°C.

https://www.azulejos.eu/?product=alem-do-rio-blanc-75-cl
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-blancs
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-speciaux
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Quinta garrida Dao reserva
blanc
Read More

SKU:
Price: 7,50€ TTC 
Stock: instock

Categories: Vins, Vins Blancs

Product Description

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. La vente d'alcool à des
mineurs de moins de 18 ans est interdite. En accédant à nos ventes, vous déclarez avoir 18 ans révolus.

Vin d'appellation d'origine DAO DOC.

VINIFICATION :
Lors de la vinification, il y a une macération pelliculaire pendant 12 heures, suivie d'une fermentation alcoolique à
16 ° C. 40 % de la vendange fermente en barrique de chêne français, avec bâtonnage pendant trois mois. Les
autres 60 % fermentent en cuves inox. Les deux lots sont assemblés et rapidement embouteillés.

VISUEL:

Jaune pâle très clair.

NEZ:

Arômes nets raffinés et élégants.  

https://www.azulejos.eu/?product=quinta-garrida-reserva-blanc
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins
https://www.azulejos.eu/?product_cat=vins-blancs
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DEGUSTATION :

Saveurs de pomme et de poire avec une légère touche grillée. Finale marquée par un accent minéral.  

SUGGESTIONS :

Idéal pour accompagner des plats de poissons grillés à  la portugaise ou pour des plats de fruits de mer.
Servir entre 10ºC et 12ºC.


